
小樽・余市ゆき物語
「小樽・余市 冬のマリアージュ」参加申込書

下記に必要事項をご記入の上、FAX （0134-23-0522）　又はE-Mailにて、ご返信をお願いいたします。

▼パンフレットに載せる内容となりますので、お間違いのないようご記入ください
	店舗名


	店舗電話番号

	店舗住所　
〒


	店舗URL


	営業時間
	平日　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
　　　　　　　　　　 ～
　　　　　　　 LO/閉店
	定休日
	通常

	
	土日祝
　　　　　　　　　　 ～　　　　　　　　　　
　　　　　　　 LO/閉店
	
	年末年始



▼ご担当者様連絡先
	ご担当者名


	FAX


	連絡先電話番号（連絡先については、店舗以外の場合ご記入ください）


	E-mail




※メニュー及び画像提供については、別紙「メニュー回答書」より、ご提出をお願いいたします。


お申し込み締切：2023年9月22日（金）

【お申込・お問合せ先】　
（小樽市内飲食店）　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　（余市町内飲食店）
一般社団法人小樽観光協会（担当：青島）　　　　　　一般社団法人余市観光協会（担当：清水）
電話0134-33-2510　FAX0134-23-0522　　　　　　　電話0135-22-4115　FAX0135-22-1517
info2007@otaru.gr.jp　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　info@yoichi-kankoukyoukai.com











小樽・余市ゆき物語
「小樽・余市 冬のマリアージュ」メニュー回答書

下記に必要事項をご記入の上、FAX （0134-23-0522）　又はE-Mailにて、ご返信をお願いいたします。

▼以下の2つの条件を満たすメニューをご考案ください。
a)酒と料理の美味しい組み合わせ
　・小樽・後志で生産または製造された酒、または食材・食品を使用していること。
　　※ワインと料理の組み合わせについて「マリアージュ」といわれることが多いですが、本企画では「酒」と「料理」の組み合わせについて、「マリアージュ」と設定します。
b)ゆき物語 期間限定メニュー
・小樽ゆき物語、余市ゆき物語の開催期間中の限定メニューのご提供をお願いします。
・既存メニューをご検討される場合は、ゆき物語企画としての特別感を加えてくださいますようお願いします。 （味やボリュームのアレンジ、価格の変更等）
[bookmark: _Hlk144814705]※メニュー名についてはおまかせいたしますが、当企画の内容を踏まえた特別感のある名前にしていただけますと幸いです。

【パンフレット掲載内容】
	店舗名
	

	メニュー名
	

	・価格（税込）　

　円
	・メニューの紹介





	・提供時間
　　　　　　　　　　～

	

	・提供条件（要予約、限定１０食等）



	・どのような想いでこのメニューをご考案されたのかお聞かせください。







▼上記メニューの画像をご提出ください
	・提出先：info2007@otaru.gr.jp　
・メールには、店舗名・メニュー名をご記載ください。
・パンフレットに掲載する画像のため、画像提出は必須とさせていただきます。
※掲載画像について、撮影のお手伝いが必要でしたら、事務局担当までお知らせください。



（ご連絡事項）
※一店舗につき、1メニュー推奨としておりますが、ご希望の場合は２メニューまで参画可です。
　２メニュー目につきましては、お手数ですが、こちらの用紙をコピーしてお使いください。
（パンフレット制作時は、誌面の都合上、2メニュー目のご紹介方法について、ご相談させていただきます）
※メニューの紹介・メニューの想いについては、パンフレット等での掲載の都合上、字数等を調整させていただく場合がございます。
メニュー及び画像提供 締切：2023年10月2日（月）

【ご提出・お問合せ先】　
（小樽市内飲食店）　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　（余市町内飲食店）
一般社団法人小樽観光協会（担当：青島）　　　　　　一般社団法人余市観光協会（担当：清水）
電話0134-33-2510　FAX0134-23-0522　　　　　　　電話0135-22-4115　FAX0135-22-1517
info2007@otaru.gr.jp　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　info@yoichi-kankoukyoukai.com
